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2. Equipements de froid et suivi des temperatures

Equipements configures (12)

- Chambre froide positive  |  Positif (0-4°C)  |  2x/jour
- Frigo bar  |  refrigerateur  |  quotidien/jour
- Frigo 2 — Viandes  |  refrigerateur  |  quotidien/jour
- Frigo bar  |  refrigerateur  |  quotidien/jour
- Frigo 1 — Poissons  |  refrigerateur  |  quotidien/jour
- Frigo 1 — Poissons  |  refrigerateur  |  quotidien/jour
- Réfrigérateur desserts  |  Positif (0-4°C)  |  1x/jour
- Frigo 2 — Viandes  |  refrigerateur  |  quotidien/jour
- Vitrine poissons  |  Positif (0-4°C)  |  2x/jour
- Congélateur cuisine  |  congelateur  |  quotidien/jour
- Congélateur cuisine  |  congelateur  |  quotidien/jour
- Chambre froide négative  |  Négatif (-18°C)  |  1x/jour

Releves des 3 derniers mois (0 enregistrements)



3. Etiquetage HACCP et gestion des DLC

Etiquettes generees (13)

2026-05-13  |  Teqt  |  Cuisinier:   |  DLC: 2026-05-16
2026-05-13  |  Teqt  |  Cuisinier:   |  DLC: 2026-05-16
2026-04-02  |  Mousse chocolat noir  |  Cuisinier: Marie  |  DLC: 2026-04-04
2026-04-02  |  Sauce beurre blanc  |  Cuisinier: Yann  |  DLC: 2026-04-04
2026-04-02  |  Rillettes de maquereau fu  |  Cuisinier: Jean-Michel  |  DLC: 2026-04-06
2026-04-02  |  Sauce beurre blanc  |  Cuisinier: Yann  |  DLC: 2026-04-04
2026-04-01  |  Terrine de poisson maison  |  Cuisinier: Jean-Michel  |  DLC: 2026-04-04
2026-04-01  |  Crème brûlée vanille  |  Cuisinier: Marie  |  DLC: 2026-04-04
2026-04-01  |  Bisque de homard  |  Cuisinier: Jean-Michel  |  DLC: 2026-04-04
2026-03-31  |  Rillettes de maquereau fu  |  Cuisinier: Jean-Michel  |  DLC: 2026-04-04
2026-03-31  |  Tartare d'algues  |  Cuisinier: Yann  |  DLC: 2026-04-05
2026-03-30  |  Kouign-amann maison  |  Cuisinier: Marie  |  DLC: 2026-04-04
2026-03-29  |  Bisque de homard  |  Cuisinier: Jean-Michel  |  DLC: 2026-04-01



4. Reception des marchandises

Receptions des 3 derniers mois (0)



5. Tracabilite des viandes

Enregistrements des 3 derniers mois (0)


